
Spécialités orientales
- Bar lounge -

Viande halal



Saveurs du Maroc
Le restaurant

Sur le Grill

entrée 
couscous (avec viande, merguez et  
brochettes au buffet)

fromage 
dessert & pâtisserie orientale 

entrée 
pizza (à composer ou au buffet)

fromage 
dessert & pâtisserie orientale 

Côte de bœuf black angus
Entrecote environ 250 gr

Duo de brochettes bœuf 
Duo de brochettes poulet 
Souris d’agneau façon méchoui

Formulecouscous  pizzaFormule

(prix selon le poids)
21,60
19,20
16,80
24,00

Garnitures frites maison

ENTRée / plat / dessert au choix
uniquement le midi jeudi et vendredi

boisson 
+ nuggets ou bagel
+ frites 
+ kinder ou glace

menu 
enfant
- de 10ans

9,90€

- à volonté - - à volonté -

Jeudi  et
vendredi

le midi
21€

Toutes les formules à volonté ne peuvent pas être emportées

17,90€Plat du 
Jour

Jeudi  et
vendredi

le midi
17€

21€
25€

supplément 6,90€
entrée à volonté
supplément 7,90€
fromage et dessert à volonté



Compose ta pizza

ou choisis une recette

Nos pizzas

Margherita sauce tomate mozarella 

Romaine sauce tomate mozarella saucisse merguez

Reine sauce tomate mozarella jambon 

Fermière sauce tomate mozarella poulet champignon

Paysane sauce tomate mozarella lardon jambon oignon

Trois fromages sauce tomate mozarella gorgonzola  chèvre 

Orientale sauce tomate olive mozarella merguez jambon poivron oignon

Lorraine mozarella lardon saucisse oignon

Raclette mozarella reblochon lardon pomme de terre oignon

Quatre fromages mozarella gorgonzola chèvre fromage à raclette

Normande mozarella jambon lardon oignon

base sauce tomate

base crème fraîche

Pizzas

Pizzas

puis
choisis le

s

ingrédients
Saucisse
Merguez
Jambon
Poulet
Origan

Olives	
Lardons	
Raclette	
Chèvre	
Oignons

Poivron
Reblochon
Pomme de terre
Viande hachée
Gorgonzola

Base mozzarella    
Base mozzarella 

sauce tomate
crème fraîche-ou-



Le coin du bar
Jus de fruit

Eaux

nos Boissons non alcoolisées

Granini jus d’orange 25 cl

Granini nectar ananas 25 cl

Granini abricot 25 cl

Granini fraise 25 cl

Granini ace 25 cl

Granini jus de pomme 25 cl

Granini nectar banane 25 cl

Granini jus de tomate 25 cl

Vittel 50 cl

Vittel 100 cl

San Pellegrino 50 cl

San Pellegrino 100 cl

chaudes
Café Illy supérieur 
Café Illy supérieur décaféiné
Thé marocain  au verre
		         petite théière
		         moyenne théière
		         grande théière
Thé Ceylan Dammann
Thé Jardin Bleu Dammann
Thé Jardin Fruits Rouges Dammann
Thé Earl Grey Dammann
Thé vert menthe Dammann
Tisane verveine Dammann
Tisane camomille Dammann

boissons

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

4,20
5,50
4,20
5,50

2,50
2,50
2,50
5,00
7,50
9,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

Sodas

Coca cola 33 cl

Coca cola zéro 33 cl

Schweppes agrume 25 cl

Schweppes tonic 25 cl

Schweppes lemon 25 cl

Orangina 25 cl

Sprite 25 cl

Lipton ice tea 25 cl

Perrier 33 cl

Diabolo sirop limonade 
«parfums aux choix»
Sirop à l’eau 
«parfums aux choix»
Tourtel Twist 27,5 cl

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50
3,90

2,90

4,00



Apéritifs

Digestifs

nos Boissons alcoolisées

Ricard
Pastis
Martini rouge
Martini blanc
Porto blanc Messias
Porto Messias Tawny
Rhum Captain Morgan 
Rhum Havana Club
Whisky Ballantine’s
Whisky J&B rare
Whisky Chivas Regal
Whisky Jack Daniel’s
Gin Bombay
Vodka Belevedere Pure
Vodka Grey Goose
Vodka Eristoff
Suze
Bailey’s
Tequila Camino
Malibu Coco
Manzanita
Soho
GET 27
GET 31
Jägermeister

Cognac ABK6
Armagnac Clés des Ducs
Calvados Closville
Poire Williams
Prune

1664 25 cl

1664 33 cl

1664 50 cl

Grimbergen 25 cl

Grimbergen 33 cl

Grimbergen 50 cl

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00

3,80
4,90
6,60
4,20
5,30
7,20

3,50
3,50
5,50
5,50
6,50
6,50
7,50
7,50
7,50
7,50
9,00
9,00
7,50
9,00

11,00
7,50
4,50
6,50
7,50
6,50
7,00
8,50
6,50
7,00
7,00

		
		
		
		
		
	
70,00
70,00
70,00
70,00
108,00
90,00
70,00
108,00
120,00
60,00

60,00

Verre Btle

Bières

Bières

bouteille

1664 0,0° 33 cl 
Bière blonde sans alcool, houblon floral et odeurs 
fruitées

1664 5,5° 33 cl
Bière blonde à la fine amertume et aux notes florales

1664 Blanc 5° 33 cl
Bière blanche aux notes fruitées (pèche, abricot), 
agrumes

Grimbergen rouge 5,5° 33 cl
Bière à la robe pourpre offrant un équilibre subtil de 
fruits rouges, de notes d’épices et de réglisse

Grimbergen ambrée  6,5° 33 cl
Bière ambrée à la robe acajou, aux notes de caramel, 
de fruits mûrs et d’épices

Brooklin Defender 5,5° 33 cl
IPA aux arômes d’agrumes et de houblons résineux

Ducasse Triple 9° 33 cl
Bière de fermentation haute, robe blonde dorée aux 
arômes fruité et de malt torréfié

Skoll 6° 33 cl
Bière blonde aux arômes de vodka et d’agrumes

La Bête ambrée 8° 33 cl
Bière ambrée soutenue, notes de caramel et de pain 
d’épices

4,00

5,00

5,00

5,00

6,00

5,00

6,00

6,00

6,00

pression



La cave à vin
Boulaouane
Boulaouane gris 
Arrogant Frog Syrah Viognier, puissant et tendre

Cheverny AOP Domaine du Portail léger et fruité

Chianti Riserv riche et tendre

Costière de Nîmes AOP Mas du Notaire, puissant et épicé

Saint Georges Saint Emilion AOP Château Macquin, puissant et épicé

Chinon AOP Vielles vignes Domaine Gouron, élégant et racé

Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP BIO Les Carterons, léger et fruité

Margaux AOP Confidences de Prieuré-Lichine 2014, puissant et épicé

Moulis en Médoc AOP Château Poujeaux 2011, élégant et racé

Margaux AOP La Sirène de Giscours 2017, gourmand et souple

Pinot Noir AOP Gevrey-Chambertin Albert Bichot 2016, élégant et racé

Saint Esthèphe AOP Château Montrose 2017, élégant et racé 

Saint Julien AOP Château Beychevelle 2018, élégant et racé

Syrah-Viognier AOP Côte Rôtie E. Guigal 2018, puissant et épicé

Cheverny AOP Domaine du Portail, léger et fruité

Côtes de Provence AOP Château Roubine, léger et fruité

Côtes de Provence Magnum AOP Château Roubine, léger et fruité

Côtes de Provence BIO Cru Classé AOP Château Roubine

Côtes de Gascogne Domaine Horgelus, généreux et moelleux

Luma Doc Sicilia expressif et sec

Cheverny AOP Domaine du Portail, expressif et sec

Touraine Chenonceaux AOP Sauvignon, riche et tendre

16,90
16,90
17,50
21,20
25,90
28,70
29,30
30,10
28,40
48,00
60,00
72,00
84,00
85,20
86,40

108,00

19,80
28,80
54,00
38,40

19,30
20,20
21,20
28,30

- les rouges -

- les rosés -

- les blancs -



Ruinart 
AOP BRUT 75 cl

Mailly Grand Cru Réserve
AOP BRUT 75 cl

Mailly Grand Cru Réserve Magnum
AOP BRUT 150 cl

Mailly Grand Cru Rosé
AOP «Composition Porcelaine» 75 cl

Mailly Grand Cru L’Intemporelle
AOP 75 cl

Mailly Grand Cru L’Intemporelle Rosé
AOP 75 cl

90,60

67,10

126,70

84,00

121,20

138,70

les champagnes

Vins au verre
Vin blanc
Vin moelleux
Vin rouge
Vin rosé

3,90
4,20
4,50
4,50

Kir vin blanc (Cassis /Mûre/ Pêche)
Kir pétillant (Cassis /Mûre/ Pêche)
Pétillant
Pétillant Veuve de Lalande Brut 75 cl

4,50
5,90
5,50

22,00



renseignements sur:

# VZ64 RESTAURANT

# VZ64RESTAURANT

# VZ64RESTAURANT

tous les week-endsÉvénements

ouvert
du jeudi au dimanche

midi et soir

guinguette
tous les 2ème dimanche du mois


